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Miedzynarodowa wspotpraca LGD Vistula Terra
Culmensis

Lokalna Grupa Dziatania ,Vistula-Terra Culmensis - Rozwdj przez Tradycje” w ramach
srodkéw z Miedzynarodowego Funduszu Wyszehradzkiego realizuje projekt pn.;
.Produkt Regionalny i Lokalny Bodzcem do Rozwoju Spotecznosci; Rejestracja,
Promocja, Partnerstwo: V4 dla EaP”.

LGD przedsiewziecie wdraza wspolnie z Partnerami, wsréd ktérych znajduja sie
organizacje pozarzgdowe z krajow Grupy Wyszehradzkiej (Stowacji, Czech, Wegier)
oraz Partnerstwa Wschodniego (Motdawii, Gruzji, Biatorusi i Armenii). W przypadku
Motdawii i Gruzji zaproszono takze do udziatu dwéch przedstawicieli lokalnych
samorzadow.

Celem przewidzianych dziatah jest wsparcie lokalnych spotecznosci krajow Partnerstwa
Wschodniego w rejestracji produktdw regionalnych. Eksperci z krajow grupy
wyszehradzkiej, w tym LGD ,bVistula Terra Culmensis”, bedg pokazywad, jak
praktycznie funkcjonuje unijny system rejestracji, pozwalajacy nie tylko wyrdzniac i
promowac tradycyjne miejscowe wyroby, lecz réwniez chroni¢ producentéw przed
nieuczciwg konkurencja.

W tym celu zorganizowano wizyte studyjng, ktdéra rozpoczeta sie na terenie krajow
partnerskich z Grupy Wyszehradzkiej - Wegry, Stowacja, Czechy i zakohczyta sie na
naszym terenie. Catos¢ wizyty zaplanowano w okresie 19-27 wrzesnia 2014 r., na
naszym obszarze gosciliSmy uczestnikéw w okresie 25-27 wrzesnia.

LGD poza chwaleniem sie swoim obszarem, pokazywata doswiadczenia zwigzane z
produktem lokalnym, z rejestracjg produktéw. GosciliSmy Wiejskiej Spétdzielni
Handlowo-Produkcyjnej w Stolnie - w piekarni, w ktérej wypiekane sg chleby wpisane
na Liste Produktow Tradycyjnych, gdzie pokazano uczestnikom proces wyrabiania
chleba, w tym jego wypiek. Uczestnicy mieli okazje posmakowad chlebéw, w tym
szczegblnie tych, ktére sg zarejestrowane. W Przedsiebiorstwie Rodzinnym Panhstwa
Rutkowskich z Katdusa, gdzie produkowany jest olej rzepakowy ttoczony na zimno (Olej
z Goéry Sw. Wawrzyhca) uczestnicy zapoznali sie z technologia produkcji oleju oraz
mieli okazje go posmakowacé. Smak oleju potegowaty uparowane specjalnie na te
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okazje ziemniaki. Uczestnicy otrzymali upominki w postaci oleju.

Zaprezentowane zostaty dziatalnosci gospodarstw agroturystycznych w ktoérych
serwowane i produkowane sg lokalne wyroby - ,Czeresniowy sad” w Starogrodzie
oferuje wyroby z dziczyzny oraz Powidta Sliwkowe Starogrodzkie i nie tylko, bo sady
oferujg przetwory z takich owocéw jak czeresnie czy wisnie. Uczestnicy mieli okazje nie
tylko posmakowac wegierek ale i przetworéw z nich - otrzymali w ramach upominku
powidta. Natomiast ,Zagroda Zbyszka” w Bartlewie oferuje szeroki wachlarz potraw z
ryb - ugoszczono nas jedenastoma réznymi potrawami z ryb stodkowodnych,
wytowionych z jeziora, ktére jest gtdbwnym atutem wtascicieli - poza noclegiem oferujg
wedkowanie, organizujg pikniki rodzinne, dysponujg sprzetem takim jak tédki, kajaki i
rowery wodne. Na terenie gospodarstwa zaprezentowat swojg dziatalnos¢ wtasciciel
pasieki z Kornatowa (Szymborski Edmund), ktéry nie tylko opowiedziat o swojej pasji
ale pokazat proces miodu od samego poczatku, ktéry zakonczyt sie degustacjg. Smak
miodu uczestnicy mogli poczuc jeszcze raz, gdyz otrzymali po stoiku. Podczas wizyty w
Bartlewie zaprezentowano proces tworzenia Wiosek tematycznych.

Na naszym terenie proces ten zostat wdrazany przez sotectwo Starogrdd, ktérego
projekt Starogréd - Wie$ sredniowiecznych tradycji pokazuje, ze chcie¢ to méc.
Mieszkancy wsi podczas piknikéw, jarmarkéw, festiwali oferujg swojskie wypieki, styng
z plackéw ziemniaczanych oraz oferujg suszone ziota zbierane ze starogrodzkich pdl.
Podczas wizyty zagosciliSmy rowniez i w Starogrodzie na Gorze Zamkowej, gdzie na
uczestnikdw czekato specjalnie przygotowane stoisko. Zasmakowali swojskich ciast,
smalcu oraz plackdédw ziemniaczanych.

ZaprezentowaliSmy doswiadczenia na linii LGD - Samorzady, gdzie chwaliliSmy sie
osiggnieciami naszych gmin oraz miasta Chetmna. PokazaliSmy im nasze
doswiadczenia zwigzane z promocja, dystrybucjg produktéw lokalnych. ZaprosiliSmy
gosci do Gruczna, gdzie zaprezentowano im dziatalnos¢ Towarzystwa Przyjaciét Doliny
Wisty, w tym omodwiono organizacje Festiwalu Smaku oraz samg dziatalnos¢
Towarzystwa. Odwiedzilismy réwniez Chrystkowo, gdzie przekazaliSmy uczestnikom
kawatek historii zwigzanej z menonitami. Na zakonczenie otrzymali od nas upominki w
postaci przewodnikéw po miescie Chetmno, naszych przewodnikéw, otrzymali breloki i
magnesy na lodéwke, by zatrzymac¢ chwile pobytu na diuzej a smak torunskich
piernikdw ma przypominac im o wizycie w wojewddztwie kujawsko-pomorskim.

Podczas wszystkich wizyt mozna byto skosztowac produktéw, by wymiar edukacyjny
nie byt tylko stowny lecz takze by dato sie go odczué¢ na podniebieniach uczestnikéw.
Mamy nadzieje, ze przekonalismy ich, ze nasze produkty sa naprawde smaczne i warte
polecenia., ze sg Swiethym pomystem na prezent, szczegdblnie dla mitosSnikéw
kulinariéw. Gosciom podczas positkbw serwowane byty potrawy przyrzadzone w



oparciu o produkty lokalne. W ten sposéb chcielismy zaakcentowac ich szczegdlne
znaczenie dla naszego obszaru. Mamy nadzieje, ze uczestnicy od podszewki poznali
naszg okolice pod katem wykorzystania produktu lokalnego.

Projekt zakonczy sie jeszcze jednym cyklem warsztatéw oraz promocja rezultatéw
projektu w Gruzji (w Akhmeta) ale to plany na rok 2015.

Gtéwnymi beneficjentami projektu sa Motdawia i Gruzja, ktére zaakceptowaty unijne
porozumienie o strefie wolnego handlu. Armenia i Biatorus petni¢ beda role
obserwatoréw, ktérzy chca naby¢ dobre praktyki.

Dotychczasowe doswiadczenia pokazujg, ze do tej pory rzadko podejmowano oddolne
inicjatywy rejestrowania produktéw lokalnych zaréwno w Motdawii, jak i Gruzji.
Przyczynito sie to do przekonania, ze proces zblizenia z UE nie ma wptywu na zycie
zwyktych ludzi. Projekt stara sie podwazy¢ ten poglad poprzez przekazanie praktycznej
wiedzy na temat rejestracji produktdw oraz stworzenie konsorcjéw rejestracyjnych
sktadajgcych sie  z organizacji pozarzadowych oraz lokalnych samorzgddéw.

W ramach projektu powstanie publikacja opisujgca Sciezke rejestracji produktow
lokalnych ale to dopiero w 2015 roku. Wiecej informacji, w tym dwie opracowywane w
trakcie projektu sciezki kulinarne - motdawskg oraz gruzinskg, bedzie mozna znalez¢
na stronie projektu http://culinaryroutes.org/.
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